
食品科学与工程 

 

一、专业设置：食品科学与工程 

选考科目：物理必选，化学或生物选一门。 

招生计划：80 人 

专业精神：创美食 促安全 保健康 

二、培养目标 

本专业立足鲁西，服务山东，辐射全国，聚焦鲁西农产品资源特色与产业优势，培养能

适应食品工业发展需求，服务健康中国战略，德、智、体、美、劳全面发展的社会主义事业

合格建设者和可靠接班人。所培养的学生具有良好的职业道德、社会责任和团队精神，系统

掌握并熟练运用食品科学与工程领域的基本理论、工程技术知识和专业技能，具备创新意识

和发展潜质，能够在食品领域从事生产管理、品质控制、技术开发、安全检测、科学研究、

工程设计、产品销售等方面工作的工程技术人才。 

本专业本科毕业生在毕业后 5 年左右在社会和专业领域应达到的具体目标如下： 

目标 1：具有良好的政治文化素养、职业道德素质和社会责任感，能够在工程实践中坚

持可持续发展与公众利益优先原则，成为德、智、体、美、劳全面发展的社会主义事业合格

建设者和可靠接班人。 

目标 2：能够熟练运用数学、自然科学、工程基础与食品专业知识分析农产品及食品加

工领域的复杂工程技术问题，提出系统性方案并予以解决； 

目标 3：能够承担食品加工与研发、工程设计、生产与管理等工作，并能在实践过程中

综合考虑环境因素和相关政策、法规，达到工程师执业水平; 

目标 4：具有良好的沟通交流能力、管理能力和执行能力，富有团队精神，能够带动工

程实践项目的有效实施； 

目标 5：具有国际视野，拥有终身学习和自我拓展的能力，能够不断跟踪国内外先进工

程技术和行业发展，适应行业持续发展需求。 

三、师资力量 

本专业现有教师 18 人，其中，具有博士学位的 13 人，占 72%；其中教授／研究员 2

人， 副教授 9 人， 拥有生物化学与分子生物学二级学科硕士研究生导师 4 人，另有 1 名教

师正在攻读博士学位， 形成了职称比例合理、学位结构合理、年富力强的人才培养队伍。

通过进修培训、社会实践、参加国际国内学术会议、参与专业建设与课程开发等措施提升教

师教学能力，培养了一支具有较强的专业技能和课程教学设计能力，具有开拓进取精神和团



队合作意识的专业教师队伍。 

四、教学科研成果 

专业教师近 5 年承担国家级、省部级教学科研项目 10 项，获山东省高等学校青创支持

计划——农产品加工与副产物高质化利用创新团队 1 项，专业教师获中国轻工业联合会科技

进步奖一等奖 1 项，山东省省级教学成果奖一等奖 1 项，山东省大学生创新创业优秀指导教

师 2 项。 

本专业与地方政府和企业共建有国家胶类中药工程技术研究中心聊城大学实验室、聊城

大学——乖宝宠物食品研究院、聊城大学——冠县灵芝产业研究中心等科研平台，主持校企

合作项目 6 项，转化科技成果 3 项，为地方经济和社会发展做出卓越贡献。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



五、办学条件 

1.历史沿革 

我校食品科学与工程专业成立于 1999 年，自 2000 年 9 月开始招生，2005 年 9 月开始

招收第一级本科生，目前已发展到在校生近 350 人。近几年，本专业结合我国食品产业发展

需求逐步形成了以农产品精深加工与贮藏、食品安全检测与质量控制为特色的人才培养模

式，在人才培养过程中理论与实践并重，学生课程考试平均分为 82 分以上，大学英语四级

考试通过率 95%以上，毕业生就业形成了以考取研究生、考取公务员/选调生/事业编、入职

食品生产加工检测企业多重出口的模式，每年毕业生初次就业率保持在 95%左右，始终保

持着以公司签约保障就业，以考研提升就业的传统优势，毕业生求职能力、社会适应能力不

断提升，在专业领域呈现较强的后续发展能力，学生就业竞争力明显增强。 

2.核心课程 

主要包括理论课程高等数学、线性代数、概率论与数理统计、大学物理、大学化学、物

理化学、计算机基础与 C 语言程序设计、食品科学与工程导论、工程制图与 CAD、电工与

电子技术基础、生物化学、食品微生物学、机械设计基础；食品化学、食品分析、食品营养

学、食品安全与质量控制、食品工程原理、食品添加剂、食品加工与保藏原理、食品工艺学、

食品机械与设备、食品生产与企业管理、实验设计与数据分析、食品工厂设计与环境保护、

食品法律法规与标准、食品新产品开发、信息检索与科技论文写作等。 

实践课程劳动教育与实践、大学物理实验 II、大学化学实验Ⅰ、生物化学实验、AUTO 

CAD 实践、食品工程原理实验、金工实习、计算机基础与 C 语言程序设计实验、机械基础

课程设计、食品工程原理课程设计、食品工厂课程设计、食品化学实验、食品微生物实验、

食品分析实验、食品添加剂实验、食品机械实验、食品工艺学实验、食品新产品开发与综合

创新实验、食品安全与评价实验、食品科学与工程专业见习、食品科学与工程生产实习、食

品工程/虚拟仿真实训、毕业实习、毕业论文（设计）以及第二课堂实践活动等。 

3.教学科研条件 

本专业拥有国家胶类中药工程技术研究中心聊城大学实验室、山东省高等学校农产品加

工与副产物高值化利用创新团队、食品营养与安全检测科研团队，本科教学拥有食品微生物、

食品化学与工程食品、食品分析、食品工艺学、食品工程、食品安全评价、食品功能评价等

7 个实验室和 1 个食品工程实训中心，总面积 1300 平方米，配备包括高效液相色谱、流式

细胞仪、流变仪、质构仪、凯氏定氮仪、紫外可见分光光度计、层析柜等在内的先进的食品

检测、分析设备和包括超高压杀菌装置、超高温瞬时杀菌装置、真空浓缩装置、均质机等在

内的食品加工设备，同时还建立了包括东阿阿胶股份有限公司、龙大食品集团有限公司、华



润雪花啤酒股份有限公司、山东旺利达食品有限公司、山东聚源生物科技有限公司等在内的

集校外教学实习、科技开发、技术服务为一体的综合实习基地。 

  

本科实验室 

学生实习实践 

  

在石家庄君乐宝乳业实习 

  

在东阿阿胶股份有限公司实习



 

在龙大植物油有限公司实习 

  

在高唐旺利达食品有限公司实习 

  

在雪花啤酒有限公司实习 

 

4.专业特色 

本专业结合我国食品产业发展需求逐步形成了以农产品精深加工与贮藏、食品安全检测



与质量控制为特色的人才培养模式，在人才培养过程中理论与实践并重，毕业生就业形成了

以考取研究生、考取公务员/选调生/事业编、入职食品生产加工检测企业多重出口的模式，

以考研提升就业的传统优势，毕业生求职能力、社会适应能力不断提升，在专业领域呈现较

强的后续发展能力，学生就业竞争力明显增强。 

5.就业前景 

就业：本专业学生供不应求，毕业生可在食品科学与工程相关领域从事科学研究、教育

教学、技术研发和经营管理等工作。 

升学：许多毕业生考取中国农业大学、中国农业科学院、中国海洋大学等国内知名高校

或科研院所攻读硕士和博士。 

   

 

学生竞赛及获奖 

 

 

6.优秀学生 

 

  



               

李曼，2005-2009 年就读于聊城大学食品科学与工程专业，2009 年考入江南

大学，2014 年博士 毕 业后被青 岛农业 大学食 品科学与 工程学 院引进 。在国内外

发表论文 60 余篇，申请国家发明专利 5 项。 

                

宋鑫华，中共党员，2008-2012 年就读于聊城大学食品科学与营养工程专业，

2012 年考入中国农业大学食品学院营养与食品安全专业在读期间，发表 SCI 论

文 20 篇，曾荣获博士一等奖学金。在校期间赴美进行为期两年的联合培养。 



                
张恩祥，中共党员，2010-2014 年就读于聊城大学农学院食品科学与工程专

业，2014 年考入中国农业大学食品学院。2016 年获得博士研究二等奖学金，2017，

2018 年获得博士一等奖学金，并获得 2017 年国 家留学基金委公派联合培养资格。 


